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Salut!
On est Ooni

Si la pizza est une langue universelle, nous sommes ceux qui vous permettent de la parler.

Depuis plus de dix ans, Ooni a enflammeé le monde en rendant accessible la joie de faire des
pizzas partout, d tout moment. Avec nos fours @ pizza portables, nous avons créé une toute
nouvelle catégorie de produits d’extérieur. Et nous avons aussi lancé un mouvement : celui des
réunions en famille, ou entre amis, pour préparer, déguster et partager une pizza digne d'un
restaurant depuis chez soi.
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Notre histoire

Kristian Tapaninaho
& Darina Garland

Les deux époux Kristian Tapaninaho et
Darina Garland fondent Ooni en 2012.
Kristian s'est alors depuis peu découvert
une passion pour la fabrication de
pizzas dans son four domestique, avec
un succes mitigé. Car ses pizzas sont
bonnes, mais pas excellentes. Elles n‘ont
ni ce petit goUt de cuisson a la flamme
ni cette base croustillante legérement
noircie obtenue uniquement quand

on fait cuire une pizza vite, & tres forte
température.

Leur four domestique ne suffit donc pas.
Mais les fours d'extérieur traditionnels
sont encombrants, excessivement chers
et souvent permanents, ce qui n'est pas
idéal pour une jeune famille qui loue un
appartement.

Kristian retrousse ses manches. Aprés de
nombreux prototypes et tests, il crée le
premier four & pizza portable au monde,
alimenté par des pellets de bois. Ce
premier four atteint une température de
500 °C en seulement 10 minutes, ce qui
permet d'obtenir une croGte croustillante
a l'extérieur et moelleuse d lintérieur : la
caractéristique des vraies bonnes pizzas.

Le lancement du premier four d pizza
Ooni révolutionne le paysage de la
cuisine en plein air en créant une

toute nouvelle catégorie d'ustensiles.
Aujourd'hui, notre mission est d'aider le
plus grand nomibre & maitriser l'art de
la pizza.

Ooni est une entreprise familiale
plusieurs fois primée, basée &
Edimbourg, en Ecosse. Notre siége, qui ne
cesse de s'agrandir, bénéficie du soutien
de ses bureaux internationaux situés a
Austin (Etats-Unis), Bonn (Allemagne)

et Melbourne (Australie), tandis que
d'autres projets visant d atteindre de
nouveaux marchés sont déja en cours.

Depuis 2023, Ooni est une entreprise
certifiée B Corp™: Notre vision est d'aider
le monde entier & préparer des pizzas
maison, tout en ayant un impact positif
sur la planete et ses habitants.

Ooni est une marque internationale,
ancrée dans la tradition, mais ouverte
aux nouvelles opportunités.

A ce titre, nous vendons nos produits
par lintermédiaire de partenaires de
confiance dans le monde entier, ainsi
qu'a nos clients directement.

Et quand nous entamons une relation
avec vous, vous pouvez étre sdrs que
Nous Nous engageons pleinement.




Uuni relocalisée
en Ecosse

Uuni se lance

u ® e L'idée d'Uuni
Is OI re prend forme sur Kickstarter
Ilo i Le ler décembre 2011 Le 15 novembre 2012

2012 - Aujourd'hui

Lancement
d'Uuni Pro
Le ler mars 2017
Lancement
de Uuni 3
Le ler mars 2017

Le 27 aodt 2019 h
Lancement du Koda 12
. Le ler février 2019

Lancement des fours Entreprise classée 10e

Ooni Volt 12 et Karu 126 dans la liste du Sunday

Le ler mars 2023 Times et lere entreprise Lancement des produits
écossaise d'epicerie
Le 7 janvier 2022 2022 m
Disponible dans plus ‘ ’ ' ‘

Le ler mars 2015

1% du chiffre d'affaires
annuel reversé a des
causes environnementales
et sociales
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ler janvier 2017

Four Karu 12 lancé Lancement du four Koda 16
sur Kickstarter ler février 2020

Marque Uuni
renommeée Ooni

Le 17 juillet 2018

Lancement du Lancement du
four Karu 16 four Fyra 12
Le ler aolt 2021 Le Ter mai 2020

de 60 pays

Aujourd'hui (
Plus de 70 produits Entreprise Certified
lancés et appréciés @ certifiée B Corp™ @

Aujourd'hui Aujourd'hui
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Fours a pizza Ooni

Tous les fours Ooni peuvent atteindre au moins 450 °C
et permettent de faire cuire de délicieuses pizzas dignes
d’'un restaurant en 90 secondes ou moins. Du Fyra 12
ultro-portable au Karu 16 polyvalent, en passant par le
Volt 12 tout électrique pour I'extérieur et l'intérieur, il y a
un four Ooni pour tous les godts.

Approuves
par ’AVPN

Ooni possede désormais trois
fours "certifiés pour un usage
domestique” par I'AVPN italienne
(Associazione Verace Pizza
Napoletana), association de
protection de lI'authentique
pizza napolitaine.
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C'est le four Ooni Karu 16 qui a été le premier four certifié, suivi des fours ! b WIINE 5 @ (| 8E ,r “ e =
Koda 16 (gaz) et Karu 12G (multicombustible). e 7

Pourquoi cette certification est importante ? Parce que I'AVPN applique des ASSOCIAZIONE - = =SS =
regles strictes ainsi que des lignes directrices afin de protéger l'artisanat VERACE
ainsi que I'héritage de la véritable pizza napolitaine dans le monde entier. PIZZA

NAPOLETANA

Alors, quand I'AVPN dit quelque chose, on écoute.




Ooni VoIt 12 NOUVEAU
Four & pizza électrique

Ooni Volt 12 permet de faire cuire de délicieuses pizzas de

30 cm en seulement 90 secondes, dans le confort de votre
cuisine, de votre jardin ou de votre balcon, et ce, toute 'année.
Ce four offre une expérience de cuisson entierement controlée,
grdce a trois simples boutons. I[déal pour les consommateurs
& la recherche d'un four & pizza pour lintérieur et I'extérieur,
proposant un maximum de flexibilité et de commodité.

Dimensions: 62 x53x28cm
Poids: 17,8 kg

Matériaux: Acier au carbone revétu de poudre,
acier inoxydable 304, verre borosilicaté (porte),
nylon et caoutchouc de silicone (pieds)

« Faites cuire facilement une
grande variété de pizzas, de
la pizza napolitaine & la pizza
new-yorkaise.

+ Les commandes intégrées
de température, de temps de
cuisson et de répartition de la
chaleur offrent une expérience
de cuisson précise.

+ La fonction “boost” innovante
permet & la pierre de cuisson
de revenir rapidement a
température maximale entre
les cuissons.

« Ooni Volt 12 atteint 450 °C en
seulement 20 minutes.

Accessoires indispensables

Pelle & pizza perforée 12" (30 cm) Housse Ooni Volt 12 Pelle & pizza Ooni 12" (30 cm) en bambou

frooni.com il



Ooni Karu 16
Four a pizza multi-combustible

Le puissant four & pizza Ooni Karu 16 allie
tradition et technologie de pointe pour créer
une expérience unique de préparation de
pizzas. Cuisinez au bois ou charbon de bois
pour obtenir une authentique cuisson a la
flamme, ou optez pour plus de facilité en
choisissant le brdleur a gaz.

Dimensions: 81x50x83cm
Poids: 28,4 kg

Matériaux: Acier au carbone revétu de poudre,
acier inoxydable, pieds en nylon TPR

i

« Thermometre numérique intégré
affichant la température interne
du four Ooni Karu 16 en °F ou °C

« Porte en verre borosilicate
avec technologie ViewFlame™
réduisant laccumulation de suie
et augmentant la visibilité

Isolation optimisée du corps
et de la porte du four en fibres
céramiques et acier inoxydable.

« Dés sa sortie de boite, peut étre

alimenté au bois, charbon de bois

ou gaz*.

* Braleur a gaz Ooni Karu 16 vendu séparément

Accessoires indispensables

Porte fixe pour Ooni Karu 16 Brdleur a gaz pour Ooni Karu 16

Pelle & pizza perforée Ooni 14" (35 cm)

frooni.com

Ooni Karu 12
Four & pizza multi-combustible

Le four a pizza Ooni Karu 12 associe tradition et
technologie de pointe pour créer une expérience
unique de fabrication de pizzas. Cuisinez au

bois ou charbon de bois pour obtenir une
authentique cuisson d la flamme, ou optez pour [
plus de facilité en choisissant le braleur d gaz.

Dimensions: 80x40x77cm
Poids: 12 kg

Matériaux: Acier inoxydable 430 brossé,
nylon renforcé de verre, pieds en TPR

+ Un four & pizza portable
prét pour laventure, pése
seulement 12 kg

» Cuisson au bois ou charbon
de bois dés sa sortie de
boite, ou au gaz en utilisant le
braleur & gaz Ooni Karu 12*,

» Pizzas de 30 centimétres
cuites au feu de bois en
seulement 60 secondes

* Braleur & gaz Ooni Karu 12 vendu séparément

Accessoires indispensables

Housse pour Ooni Karu 12 Pelle & pizza Ooni 12" (30 cm) Thermomeétre infrarouge numérique Ooni

frooni.com 13



Ooni Karu 126 NOUVEAU
Four & pizza multi-combustible
Le four & pizza Ooni Karu 12G est I'évolution

fo u r a P z za e o cmagor

polyvalence change la donne pour ceux qui
veulent une cuisson au feu de bois, tout en
ayant la possibilité d'utiliser le gaz.

Dimensions: 74 x 43 x77 cm
Poids: 15,5 kg

Matériaux: Acier au carbone avec revétement en poudre,
acier inoxydable 304, aluminium (nez),
verre borosilicaté (porte), TPR (pieds)

L

+ Notre premier four de 30
centimétres avec une
porte en verre borosilicate
pour offrir une vue claire de
votre cuisson

« Thermomeétre analogique
intégré pour obtenir la
température ambiante du
du four

Alimentez le four avec du
bois ou du charbon de bois
Ou encore au gaz avec le
brdleur & gaz Ooni Karu 12*

* Braleur & gaz Ooni Karu 12 vendu séparément

a u m o n d e Pelle & pizza perforée Ooni 12" (30 cm) Braleur & gaz Ooni Karu 12 Poéle a griller Ooni

frooni.com



Ooni Koda 16
Four & pizza & gaz

Boostez votre prochaine soirée pizza avec le
four & pizza Ooni Koda 16, congu pour faire cuire
d’incroyables pizzas de 40 cm sur pierre et bien plus
encore. Alliant la commodité de l'alimentation au
gaz & un design sublime, ce four Ooni est doté d'une
large ouverture ainsi que d'une grande pierre de
cuisson, idéale pour cuisiner & plusieurs.

Dimensions: 63 x58x37cm
Poids: 182 kg

Matériaux: Coque en acier laminé a froid avec
revétement en poudre. Nez en aluminium moulé,
corps intérieur en acier inoxydable,
base et brdleur en acier inoxydable, pieds en TPR

« Grande surface de cuisson
pour des pizzas de 40 cm
cuites a la flamme, viandes,
pains etc.

« Four & pizza alimenté au
gaz pour pour une grande
facilité et un contrdle ultime
de la température du four

- Flamme innovante en
forme de L, pour atteindre
500 °C en seulement
20 minutes

Accessoires indispensables

Ooni Koda 12

Four & pizza & gaz

Le four & pizza Ooni Koda 12 a été congu pour une
rapidité et une grande facilité d'utilisation. Avec un
allumage instantané au gaz, un bouton de réglage
de la chaleur, ainsi qu'une pierre de cuisson facile
a nettoyer, le Koda 12 est parfait pour les débutants
comme pour les pros de la pizza.

Dimensions: 62x39x29cm
Poids: 9,25 kg

Matériaux: Corps en acier laminé a froid avec
revétement en poudre. Nez en aluminium moulg,
corps intérieur en acier inoxydable,
base et braleur en acier inoxydable, pieds en TPR

+ Avec ses commandes
intuitives et son installation
rapide, le Koda 12 est idéal
pour les novices

« Ultra-portable et adapté
a nimporte quel espace
extérieur, pese 9,25 kg
seulement

+ Une pizza de 30 cm cuite &
la flamme en 60 secondes

Accessoires indispensables

Saladette Ooni Pelle & tourner Ooni

Pelle en bambou Ooni 14” (35 cm)

frooni.com 16

Pelle en bambou Ooni 12” ‘(30 cm)

Housse pour Ooni Ooni Koda 12

Roulette a pizza Ooni

frooni.com



Ooni Fyra 12
Four a pizza & pellets de bois

Le four & pizza Ooni Fyra 12 permet une authentique
cuisson au feu de bois. La cuisson aux pellets de bois
offre une expérience rationalisée et riche en saveurs,
a chaque fois. Ce four Ooni est compact, portable et
permet de faire cuire une excellente pizza au feu de
bois en seulement 60 secondes.

Dimensions: 74x39x72cm
Poids: 10,4 kg

Matériaux: Acier au carbone revétu de poudre
Nylon renforcé de verre, pieds en TPR

« Alimenté aux pellets
T de bois, pour une
authentique cuisson au
feu de bois

« l'innovante trémie
par gravité alimente
automatiquement le
( & four en bois dur pour
une cuisson sans effort

« Ultro-portable, pese
seulement 10 kg

Accessoires indispensables

Pellets de bois Ooni Premium Pelle & pizza 12" (30 cm) Housse pour Fyra 12

frooni.com 19




Fours d

pizza Ooni

Lol

Spécifications
Ooni SKU Ooni Volt 12 Ooni Karu 16 Ooni Karu 126 Ooni Karu 12 Ooni Koda 16 Ooni Koda 12 Ooni Fyra 12
Ooni SKU Varie selon les régions UU-POE400 UU-POAI00 UU-P25100 Varie selon les régions Varie selon les régions UU-POE400
Produit Emballé 70 x64x38 cm 95 x 61x 40 cm TBC 72x 49 x 34 cm 71x69x4lcm 69x43x26cm 66 x46 x 24 cm
Produit Déballé 62x53x28cm 50x 81.5x83.7cm 75x72x41cm 57x40x 34 cm 64 x59x37cm 62x39x29cm 74 x39x73cm
Poids du produit 18 kg 28,4 kg 15,5 kg 12 kg 19,1 kg 9,39 kg 10,15 kg
Type d’alimentation Electrique Bois, charbon ou gaz* Bois, charbon ou gaz* Bois, charbon ou gaz* Gaz Gaz Pellets de bois
Superfi cie totale de cuisson  33,8x 33,8 cm 42,4x 42,4 cm 33,8x33,8cm 34,3x34,3cm 51,8 x 424 cm 33,8x33,8cm 33,8x33,8cm
Pelles & pizza Ooni disponibles 12” (30cm) 12”14”16 (30, 35, 40 cm) 12" (30cm) 127 (30cm) 12”,14",16" (30, 35, 40 cm) 12" (30cm) 12" (30cm)
Caractéristiques
Température maximale 450 °C 500 °C 500 °C 500 °C 500 °C 500 °C 500 °C
Temps de chauffe 20 minutes 20 minutes 15 minutes 15 minutes 20 minutes 15 minutes 15 minutes
Technologie ClearView™ v
Technologie ViewFlame™ v
Poignée de porte SureGrab™ v v v
Thermométre intégré v v v
Systéme d’optimisation v v v v
du fl ux d’air
Bouton de contrdle de la v v v
température
Pierre en cordiérite incluse v v v v v v v
Compatible avec notre v v v v v v v
gamme d'ustensiles en f
onte Ooni
Compatible avec le braleur v v v
a gaz Ooni
Congu pour des pizzas sur v v v v
le pouce
Usage extérieur uniquement v v v v v v
4

Usage intérieur et extérieur

* Braleur & gaz vendu séparément
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P el I e s a Izz u o on I Tous les poids st dimensions corraspondent Pelle a pizza et planche de service en bambou Ooni
a des pelles non emballées \
p Enfournez vos pizzas avec facilité grace d la pelle a pizza et planche de service |
en bambou Ooni, Iégere et durable. Dotée d'une surface en bambou lisse et

Quelle pelle convient le mieux & votre four ? résistante & 'humidité, elle empéche la pdte & pizza de coller, et sert aussi de
planche pour servir et découper vos pizzas.

~
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Pelles de 30 cm (12”)  Pelles de 35 cm (14”)  Pelles de 40 cm (16”) Pelle & tourner Dimensions: 30 om (129, 35 om (14°) ot 40 om (16)
Idéale pour:  enfourner
Ooni Fyra 12 V V Matériau: Bambou
Poids: 30cm:0,7kg 35cm: 13kg 456cm:24kg

Dimensions: 30cm:5Ix3Ixlcm 35cm:57x36x1cm 40cm:65x43x3cm

Ooni Koda 12
b °o o
Ooni Koda 16 v v Pelles a pizza Ooni
La pelle & pizza Ooni est une pelle de haute qualité, parfaite
Ooni Karu 12 pour préparer, enfourner, tourner et récupérer les pizzas.

Sa surface lisse et parfaitement uniforme en fait une pelle
polyvalente convenant aussi bien aux débutants qu'aux pros.
Ooni Karu 12G

Dimensions: 30 cm (12"), 35 cm (14") et 40 cm (16")

S X X < <
S X X < <

Ooni Karu 16 V V Idéale pour: Enfourner, tourner, récupérer
Matériau : Aluminium, nylon renforcé de verre
Ooni Volt 12 Poids: 30cm:05kg 35cm: 0,7kg 45cm:0,8kg
Dimensions: 30cm:31x3x66cm 35cm:36x2x70cm 40cm: 77 x43 x4 cm T

Pelles a pizza perforées Ooni

Cette pelle premium et Iégére garantit une expérience sans
faille lors du lancement et de la récupération de vos pizzas. Les
perforations permettent d'obtenir une pizza parfaitement cuite
a chaque fois, gr@ce a I'évacuation rapide de la vapeur et de
I'excés de farine & la base de la pizza.

Dimensions: 30 cm (12"), 35 cm (14")

Idéale pour: Enfourner, tourner, récupérer
Matériau : Aluminium, nylon renforcé de verre
Poids: 30cm:05kg 356cm: 0,6 kg

Dimensions: 30cm:66x31x3cm 35cm:70x 36 x3cm

Pelle a tourner Ooni

Faites cuire vos pizzas plus rapidement grdce a la pelle & tourner
Ooni, qui maintient les pizzas en contact avec la pierre de
cuisson méme quand vous les faites tourner.

Dimensions: 18 cm (7)
Idéale pour:  Tourner, récupérer
Matériau : Aluminium anodisé, nylon renforcé de verre

Poids: 0,6 kg

&)

Dimensions: 87x20x3cm

frooni.com
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Housse de transport Ooni Fyra 12

o
H ousses oo n I Emmenez votre four & pizza Ooni Fyra 12 en vadrouille

et protégez-le des éléments grdce d cette housse
Les fours & pl1zza Ooni ont été concus pour de transport super pratique et 100 % imperméable.

atre facilement tronsportés et stockés. Le bord élastique permet un ajustement parfait, les
sangles réglables rendent le transport confortable

et le sac de rangement de la cheminée se glisse &
lintérieur. Pour un rangement net et précis !

En photo:

Four & pizza Ooni Fyra 12

Housse de transport OoniFyra12
Chien mignon

Dimensions: 27 x7x23cm

Poids: 04 kg

Matériaux: Aluminum, polyester

Housse de transport Ooni Koda 12

La housse de transport Ooni Koda 12 est imperméable a l'eau
et constitue le meilleur moyen de protéger votre four & pizza
Ooni Koda 12 des éléments. Le bord élastique permet un
ajustement parfait tandis que les sangles réglables rendent
le transport facile.

Dimensions: 27x4x23cm

Poids: 04 kg

Matériaux: Aluminum, polyester

Housse de transport Ooni Karu 12

Emmenez votre four Ooni Karu 12 ou Ooni Karu 12G lors
de votre prochaine aventure gréce d la housse de
transport 100 % imperméable Ooni Karu 12, qui offre un
ajustement parfait gréce & son bord élastique et ses
sangles réglables.

Dimensions: 27 x4x23cm

Poids: 04 kg

Matériaux: Aluminum, polyester

frooni.com




Housse Ooni Karu 16

Protégez votre four & pizza Ooni Karu 16 des intempéries
avec la housse 100 % imperméable, congue sur mesure.
Les bords élastiques permettent un ajustement parfait.

Dimensions: 27x5x19cm

Poids: 0,6 kg
Matériaux: Aluminum, polyester
[ ]
Housse Ooni Koda 16

Protégez votre four & pizza Ooni Koda 16 des intempéries
avec la housse 100 % imperméable, congue sur mesure.
Les bords élastiques permettent un ajustement parfait.

Dimensions: 27 x4 x 24 cm

Poids: 04 kg
Matériaux: Aluminum, polyester
Housse Ooni Volt12 NOUVEAU

Protégez votre four Ooni Volt 12 avec notre housse Ooni Volt.
Congue spécifiguement pour s'adapter au four Ooni Volt et
fabriquée a partir de matériaux premium, cette housse offre

& votre four une protection optimale. Elle est résistante aux
intempéries, dotée d'une languette réglable pour un ajustement
parfait, épouse parfaitement les pieds du four pour éviter quiils ne

glissent, et protege votre four lorsquiil n'est pas utilisé.

Dimensions: 53x26x8cm
Poids: 0,77 kg

Matériaux: PolyPropylene, polyester, polyuréthane

frooni.com




Combustibles Ooni

Notre gamme de combustibles solides d'origine
durable brule proprement pour un rendement plus
efficace. Ainsi, une petite quantité suffit.

En photo

Pellets de bois Ooni Premium

Allume-feu naturel Ooni Premium

Gants de protection pour four a pizza Ooni
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Pellets de bois Premium Ooni

Les pellets premium pour four & pizza Ooni ont spécialement
été sélectionnés pour optimiser les performances du

four Ooni Fyra 12. Nos pellets de qualité alimentaire sont
exempts d'additifs chimiques et de remplissage, pour des
pizzas (et autres plats) & 'authentique saveur de cuisson

au feu de bois. Ces pellets en bois tendre proviennent des
foréts britanniques et disposent d’'une teneur en cendres
naturellement faible, facilitant ainsi le nettoyage.

Dimensions: 60 x 36 x 80 cm
Poids: 10 kg

Matériaux: bois tendre issu du développement durable
(96 % d'épicéaq, 2 % de méléze, 2 % de pin)

Ooni Premium
Pizza Oven Pellets

Allume-feux naturels premium Ooni

Les allume-feux naturels premium Ooni sont composés ¢ 100 %
de copeaux de bois naturel, et sont sans arémes artificiels. Pour
un allumage de four & pizza Ooni sain et rapide.

Dimensions: 22 x14x11cm
Poids: 0,7 kg

Matériaux: Copeaux de bois naturel, cire raffinée

Bilchettes de bois dur premium Ooni

Les bdchettes premium Ooni de chéne dur, de 13 cm de long,
sont composées ¢ 100 % de chéne dur issu de sources durables.
Notre bois dur ne contient ni substances chimiques, ni ardmes
artificiels, ni additifs, pour donner & vos plats des saveurs
entierement naturelles, et pour braler plus longtemps.

Dimensions: 62x32x25cm
Poids: 8 kg

Matériaux: 100% chéne

frooni.com
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Pack chéne premium Ooni

Le pack chéne premium Ooni contient tout ce dont vous avez
besoin pour cuisiner d la flamme dans votre four Ooni Karu
16. Associez les allume-feux naturels, le bois d'allumage et les
différentes pieces de bois dans le bac & combustible situé

& l'arriere du Karu 16. Et obtenez la flamsnme parfaite pour une
pizza cuite au feu de bois.

Dimensions: 39x28x30cm
Poids: kg

Matériaux: 100% chéne

Gants pour four a pizza Ooni

Que vous ouvriez simplement la porte de votre four
Ooni ou que vous remplissiez votre bac & combustible,
ces gants Ooni sont faits pour vous protéger de la
chaleur. En cuir et résistant aux hautes températures,
ils sont doublés de flanelle et de toile afin de vous offrir
la meilleure protection pendant la cuisson.

Dimensions: 35x13x 6 cm
Poids: 04 kg

Matériaux: Cuir, toile, flanelle

frooni.com
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Four & pizza Ooni Karu 12
Pack chéne premium Ooni



En photo
Braleur & g
Porte Ooni Karu
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Porte pour four Ooni Karu 16

Améliorez votre expérience de cuisson gréce a
la porte pour four Ooni Karu 16. Sa vitre en verre
borosilicate résistant a la chaleur maintient la
visibilité tout en conservant la chaleur. Vous
pouvez enfourner, tourner et récupérer nimporte
quelle pizza sans méme ouvrir la porte.

Dimensions: 40x25x5cm
Poids: 17 kg

Matériaux: Acier inoxydable, verre borosilicaté

e

NOUVEAU

Brileur a gaz pour Ooni Karu 16

Le braleur & gaz Ooni se fixe directement ¢ l'arriere du four & pizza
Ooni Karu 16. Il offre la possibilité d'alimenter votre four en gaz, et
d'atteindre de hautes températures aussi rapidement qu'avec
une alimentation au bois. La molette de contrdle de la chaleur
permet une cuisson facile et sans effort.

Dimensions: 30x20x11cm
Poids: 11kg

Matériaux: Acier inoxydable peint par poudrage, nylon

Brileur a gaz pour Ooni Karu 12

Le braleur & gaz Ooni se fixe directement ¢ l'arriere du four & pizza
Ooni Karu 12. 1l offre la possibilité d'alimenter votre four en gaz, et
datteindre de hautes températures aussi rapidement qu'avec
une alimentation au bois. La molette de contrdle de la chaleur
permet une cuisson facile et sans effort.

Dimensions: 18 x24x1lcm
Poids: 0,95 kg
Matériaux: Acier inoxydable, nylon
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MIX POUR PATE
A PIZZA OONI

TOUT A COMMENCE AVEC LES FOURS
OONI. DESORMAIS, AVEC NOTRE GAMME DE
MIX POUR PATE A PIZZA, TOUT LE MONDE
PEUT FAIRE DE BONNES PIZZAS MAISON,
DU DEBUT A LAFIN.
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Préparation
de pizzas

Les outils indispensables pour d’'incroyables pizzas.

Livre de recette “Ooni: Cooking with Fire”

"Ooni : Cooking with Fire" est congu pour vous aider & profiter au
maximum de votre expérience avec les fours & pizza Ooni, que
vous cuisiniez dans votre jardin, en camping, ou partout ou le
vent vous menera.

Dimensions: 26 x21x2cm
Poids: 11kg

Matériaux: Papier, encre toner

Balance numeérique Ooni d double pesée

Simplifiez la préparation de vos pizzas et préparez la pdte parfaite a
chaque fois, grace a notre balance numérique Ooni. Mesurez tous vos
ingrédients au dixieme de gramme prés - méme les petites quantités
de sel et de levure - gr@ce aux deux plateformes en acier inoxydable

microbillé. Le double écran LCD vous permet de contrdler simultanément

les mesures des deux platesformes, tandis que le verre mesureur est
parfait pour la levure et les herbes aromatiques.

Dimensions: 31x18x3cm

Poids: 0,8 kg

Matériaux: Plastique, acier inoxydable microbillé
-~ L]

Coupe-pate Ooni

Déplacez-la, divisez-la, grattez-la. On le sait tous, travailler la
pdte A pizza peut étre un défi.. collant ! Retournez la pate sur
votre plan de travail avec facilité et divisez-la avec précision
& l'aide du coupe-pdate Ooni. Congu en acier inoxydable
avec une poignée facile a saisir.

Dimensions: 16 x11x2cm
Poids: 0,2 kg
Matériaux: Acier inoxydable, nylon

Tablier de pizzaiolo Ooni

Mettez la main & la pdte, oui, mais pas vos vétements ! Notre
tablier de pizzaiolo Ooni est fabriqué en toile robuste, avec des
détails en cuir véritable. Il dispose de deux poches multi-usage,
d'un porte-torchon, de sangles réglables pour un ajustement
parfait, et de boucles amovibles pour un lavage facile.

Dimensions: 90 x 67 x1cm
Poids: 04 kg

Matériaux: Cuir véritable, toile résistante
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En photo
Bacs a pdtons Ooni

N ~
Bdcs ad pdtons NOUVEAU Couvercle de préparation Ooni 2 en 1

Chaque kit Ooni comprend deux bacs empilables,
spécialement congus pour faire lever jusqu'da 12 boules
de pate & pizza (6 par bac), ainsi que des couvercles
hermétiques et empilables, empéchant ainsi la pate
de sécher et permettant d'économiser un lespace
précieux sur le plan de travail.

» p—
p—— =
V/'/::j -
— y
» v =
Dimensions: 423 x323x181cm ///,/////
Poids: 18 kg e
Matériaux: Polypropylene durable ‘/
[ [ L]
Couvercle de preparation 2en10oni NOUVEAU

Le couvercle de préparation 2 en 1 est une planche ¢
découper légere et durable qui sempile parfaitement
sur nos bacs & patons Ooni (vendus séparément) pour
une surface de travail lisse, résistante a 'humidité et peu
encombrante, Parfaite pour préparer et servir les pizzas.

Dimensions: 425x325x13cm
Poids: 13 kg

Matériaux: Bambou FSC, laque mate
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En photo
Thermomeétre infrarouge numérique Ooni
Four Ooni Koda 16

Saladette Ooni

Préparez-vous pour votre soirée pizza avec élégance avec
la saladette Ooni. C'est I'outil parfait pour préparer vos
ingrédients et vos garnitures. Ce sytéme facile & déplacer
vous permet de passer d'une cuisine intérieure d une cuisine
extérieure en un claguement de doigt. Compatible avec les
tables modulaires Ooni.

Dimensions: 77 x24x16 cm
Poids: 3,9 kg

Matériaux: Acier au carbone avec revétement en poudre,
acier inoxydable, polycarbonate, silicone

Bocaux empilables Ooni

La solution intelligente et élégante pour la fermentation de la pate et
le stockage des ingrédients. Ces bocaux lavables au lave-vaisselle
laissent assez de place pour des boules de pate, et vous aident &
suivre leur évolution. Préparez, empilez et gardez vos ingrédients

au frais pour une pizza de qualité gréce au couvercle en bambou
durable, et son joint en silicone hermétique amovible.

Dimensions: 16 x22cm

Poids: 2,4 kg

Matériaux: Verre borosilicaté, bambou

Thermomeétre infrarouge numeérique Ooni NOUVEAU

Mesurez la température de surface de la pierre de cuisson de votre four Ooni
en quelques secondes ! Dirigez le guide laser au milieu de la pierre de cuisson
et la température s'affiche a I'écran. Affichage en °F ou °C.

Dimensions: 9x3x13cm
Poids: 0,2 kg

Matériaux: Plastique

Brosse pour four a pizza Ooni

Cette brosse pour four & pizza Ooni est un outil 2 en 1:

elle permet de brosser mais aussi de racler la pierre et la
plagque de cuisson avec un grattoir intégré. Poignée en bois
confortable, grattoir et poils en acier inoxydable. C'est 'outil
parfait pour nettoyer rapidement et efficacement votre four &
pizza Ooni apres cuisson.

Dimensions: B63x6x4cm

Poids: 04 kg

Matériaux: Acier inoxydable, bambou
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Roulette a pizza Ooni

Découpez votre pizza comme un(e) pro, avec la roulette

A pizza Ooni. Congue avec une lame en acier inoxydable
super tranchante pour une coupe et un nettoyage simplifiés.
Poignée facile & saisir.

Colors: [ X ]
Dimensions: 24 x11x2cm
Poids: 0,2 kg

Matériaux: Acier inoxydable, nylon

Coupe pizza avec lame a bascule Ooni

Coupez des pizzas entieres d'un seul geste en utilisant le
coupe pizza Ooni. Sa lame a bascule ultra tranchante en acier
inoxydable fait 35 cm de long. Poignée facile & saisir.

Dimensions: 38x10x2cm
Poids: 0,3 kg

Matériaux: Acier inoxydable, nylon
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Plat a rétir - Moyen format

Le plat & rétir Ooni est incroyablement polyvalent et
durable, permettant de faire rotir a la perfection du poulet,
de la viande, du poisson ainsi que des Iégumes. Ce plat
est constitué d'une seule piece d'acier inoxydable de
qualité supérieure, d'une épaisseur de 2 mm, résistant aux
températures ultro-élevées des fours Ooni.

Compatible avec les fours Ooni de 40 centimétres (16”) et les fours domestiques.

Dimensions: 38x25x8cm
Poids : 42kg

Matériaux : Acier inoxydable 304 et SS 316, chéne blanc
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NOUVEAUTES |

Plat a rétir - Grand format

Le plat & rétir Ooni est incroyablement polyvalent et durable,

vous permettant de faire rétir & la perfection du poulet, de =
la viande, du poisson ainsi que des léegumes. Ce plat est /
constitué d'une seule piece d'acier inoxydable de qualité £
supérieure, d'une épaisseur de 2 mm, pouvant supporter /

une chaleur élevée sans se déformer.

Compatible avec les fours domestiques uniquement. \

Dimensions: 44x30x8cm ~__/

Poids : 53kg B

Matériaux : Acier inoxydable 304 et SS 316, chéne blanc
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Ustensiles en fonte Ooni

Tous nos produits en fonte...

Permettent de cuire des plats de viande, de poisson et de légumes dans vos fours Ooni

Sont fabriqués en fonte durable de qualité premium

Sont compatibles avec tous les fours Ooni

Permettent de servir du four d la table gréce aux poignées amovibles congues sur mesure

Comprennent un dessous-de-plat en acier inoxydable pour protéger votre table

v

Poéle en fonte ronde Ooni

Fabriquée en fonte durable de grande qualité, la poéle
en fonte Ooni permet une excellente rétention de la
chaleur et sadapte ¢ tous les usages. Idéale pour une
utilisation dans votre four Ooni, sur du feu ou sur une
cuisiniére traditionnelle.

Dimensions: 30 x 25 x 6 cm (surface de cuisson de 22 cm)
Poids: 29kg

Matériaux: Fonte, acier inoxydable

Poéle en fonte ovale Ooni

Vous pouvez y cuisiner des viandes, des poissons ou encore
des léegumes. Les aliments conserveront toute leur saveur,
tout en étant cuits & la flamme en un temps record dans
votre four Ooni.

Dimensions: 31x16x5cm
Poids: 2,5 kg

Matériaux: Fonte, acier inoxydable

Poéle en fonte a griller Ooni

La poéle a griller Ooni vous permettra de cuisiner
de délicieux poissons, viandes et legumes, et

leur donnera cette marque de cuisson tellement
caractéristique des grils.

Dimensions: 31x16x5cm
Poids: 2,4 kg

Matériaux: Fonte, acier inoxydable

119

Poéle a griller en fonte double face Ooni

Faites saisir cette trés grosse piece de boeuf dans votre four &
pizza Ooni ! La poéle a griller en fonte double face Ooni s‘adapte
& tous nos fours & pizza, ce qui vous permet d'aller encore plus
loin que la pizza. Préparez a la flamme toute une variété de plats
pour vos nombreux invités.

Dimensions: 35x32x5¢cm
Poids: 6,1 kg

Matériaux: Fonte, acier inoxydable
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49



Cuisine d'exterieur

Boostez votre cuisine extérieure avec notre
gamme de produits dédiés.

En photo

Table modulaire Ooni
Saladette Ooni

Pelle a pizza perforée Ooni

Table modulaire Ooni - Grand format

Ce systeme de table modulaire est spécialement congu pour les fours

a pizza Ooni et leur gamme d'accessoires Ooni. Cet élément d'extérieur
moderne est fabriqué a partir dacier au carbone avec revétement de

poudre. Existe en moyen et grand format..

Compatible avec tous les fours & pizza Ooni

Dimensions: 80x80x90cm
Poids: 26 kg

Matériaux: Acier doux revétu par poudre et acier inoxydable

/]

/p ‘ii"'iim
~ e/

Table modulaire Ooni - Moyen format

Ce systeme de table modulaire est spécialement congu pour les
fours a pizza Ooni et leur gamme d'accessoires Ooni. Cet élément
d'extérieur moderne est fabriqué & partir d'acier au carbone avec
revétement de poudre. Existe en moyen et grand format.

Compatible avec tous les fours & pizza Ooni

Dimensions: 80x60x90cm

Poids: 22 kg
Matériaux: Acier doux revétu par poudre et acier inoxydable
o L]
Table pliante Ooni NOUVEAU

Lancez votre soirée pizza en quelques minutes et rangez tout
aussi rapidement avec la table pliante compacte Ooni. Facile &
transporter et & stocker, cette table polyvalente se plie presque
a plat lorsque vous avez terminé. Utilisez-la dans un jardin, sur un
balcon ou en déplacement.

Dimensions: 57 x70x90cm
Poids: 10,4 kg

Matériaux: Acier inoxydable G201, Acier au carbone
acier au carbone, revétement en poudre,
silicone, aluminium
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Boites de rangement Ooni - Moyen format

Gardez vos boissons au frais, vos gants et et vos accessoires & portée
de main grdce aux boites de rangement Ooni. En acier inoxydable, elles
sont congues pour s'adapter aux tables modulaires Ooni, et ajoutent de
la fonctionnalité & votre cuisine extérieure.

Dimensions: 60x20x12cm
Poids: 2, kg

Matériaux: Acier inoxydable

Boites de rangement Ooni - Grand format

Gardez vos boissons au frais, vos gants et et vos accessoires d portée
de main gréce aux boites de rangement Ooni. En acier inoxydable,
elles sont congues pour s'adapter aux tables modulaires Ooni, et
ajoutent de la fonctionnalité & votre cuisine extérieure.

Dimensions: 80x20x12cm
Poids: 3,7 kg

Matériaux: Acier inoxydable

Kit de crochets supplémentaires

Dimensions: 425x7x25cm
Poids: 04 kg

Matériaux: Acier doux laqué par poudrage, acier inoxydable

Kit de connexion Ooni

Dimensions: Varies
Poids: 0,055 kg

Matériaux: Acier au carbone avec revétement en poudre

Pack de pieds pour table Ooni (x4)

Dimensions: 17x12x6.5cm
Poids: 0,41kg

Matériaux: Acier. TPR

Embouts antidérapants Ooni

Dimensions: 55x5x15cm
Poids: 0,40 kg

Matériaux: TPR
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Une soirée pizza
en intérieur

Invitez votre pizza party dans votre cuisine

Plaque ¢ pizza en acier Ooni 13 NOUVEAU

La plagque & pizza en acier Ooni 13 est un outil

essentiel pour la préparation de pizzas dans votre

four domestique. L'acier inoxydable tres durable de

qualité professionnelle constitue une surface de

cuisson idéale, retenant la chaleur et optimisant les

fours traditionnels, pour obtenir des pizzas cuites

uniformément. Elle peut étre utilisée pour la cuisson

de toutes les variétés de pizzas. [ W

Dimensions: 34x34x0,6cm

Poids: 5,2 kg

Matériaux: Acier inoxydable

Pierre de cuisson Ooni

La rétention de chaleur de la pierre Ooni assure une cuisson
par le bas pour des bases de pizza croustillantes et des
plats cuits & la perfection. La haute qualité de la pierre
cordiérite garantit également des résultats exceptionnels
dans un four traditionnel.

Dimensions: 15x15x 0,4 cm

Poids: 2kg

Matériaux: Pierre de cordiérite robuste

Four a pizza électrique Ooni Volt 12 NOUVEAU

Ooni Volt 12 permet de faire cuire de délicieuses pizzas de 30 cm en
seulement 90 secondes, dans le confort de votre cuisine, de votre jardin
ou de votre balcon, et ce, toute 'année. Ce four offre une expérience

de cuisson entiérement contrélée, grdce d trois simples boutons. Idéal
pour les consommateurs a la recherche d'un four & pizza pour lintérieur
et l'extérieur, proposant un maximum de flexibilité et de commodité.

Dimensions: 62 x53x28cm
Poids: 17,8 kg

Matériaux: Acier au carbone revétu par poudrage, acier
inoxydable 304, verre borosilicaté (porte),
nylon et caoutchouc silicone (pieds)
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Limpact d'Ooni
Chez Ooni, nous nous engageons a utiliser notre entreprise comme une
force oeuvrant pour le bien. Nous ne nous contentons pas d'étre moins

Mauvais : nous voulons que tout le monde puisse manger de bonnes
pizzas tout en laissant un monde meilleur aux générations futures.

Nous n‘avons qu'une seule planéte et nous pensons quiil est de notre
responsabilité de la protéger et de la restaurer.

Action pour le climat

Nous sommes au coeur d'une urgence climatique et
d'une crise écologique que Nous Ne Pouvons ignorer.

Pour éviter les pires impacts de ces crises, le monde
doit parvenir & des émissions nettes nulles d'ici 2050
au plus tard. Nous reconnaissons ouvertement que
nous sommes impliqués et que les entreprises comme
nous doivent agir avec rapidité et audace. Nous avons
travaillé dur pour mesurer notre empreinte carbone

et disposons désormais d'une base de référence
rigoureuse en matiere dimpact, qui englobe tous les
maillons de notre chaine d'approvisionnement.

Notre prochaine priorité est de passer de la parole

aux actes : en bref, de réduire nos émissions et de
développer notre stratégie de neutralisation carbone
en utilisant la science pour éclairer nos décisions. Vous
pouvez consulter notre rapport dimpact sur notre site
web (fr.oonicom) et découvrir la répartition compléte
de notre empreinte carbone ainsi que nos objectifs
pour lavenir.

Fonds d'impact Ooni

Nous voulons créer limpact le plus significatif possible,
en accord avec les cing objectifs de développement
durable des Nations unies sur lesquels nous nous
sommes engageés ¢ nous concentrer :

« Faim zéro

« Consommation et production responsables
« Action pour le climat

+ La vie sous leau

+ La vie sur terre

Nous nous sommes associés & Eden Reforestation
Projects pour parrainer deux sites de reforestation :
un & Madagascar et un au Kenya. Ces deux sites
de mangrove abritent des écosystemes cétiers
dynamiques mais menaceés.

En 2022, nous avons soutenu la mission de Mad
Agriculture, qui consiste a créer une révolution
régénératrice dans lagriculture et & réinventer le
systeme alimentaire. Notre don soutient un projet
qui aide les agriculteurs & cultiver des céréales
traditionnelles, ce qui peut accroitre la biodiversité,
réduire considérablement les intrants chimiques
ainsi que les combustibles fossiles, renforcer la santé
des sols et améliorer le stockage du carbone. Ces
céréales ont également une saveur plus riche et un
contenu nutritionnel plus élevé, et sont beaucoup plus
résistantes au changement climatique.

Nous travaillons en étroite collaboration avec Social
Bite, Slice Out Hunger et d'autres initiatives qui
correspondent & nos valeurs et & notre mission.

Zéro déchet

Notre objectif principal est de minimiser les déchets
dans nos bureaux, nos opérations, Nos produits et nos
emballages, et de fabriquer des produits qui durent.
Nous mettons laccent sur la durabilité et la réparabilité
et nous recherchons en permanence des moyens de
rendre nos produits plus efficaces et plus circulaires en
termes de ressources.

Nous sommes fiers de dire que 'emballage de nos fours
est recyclable & 97 % au moins et quiil est fabriqué ¢
partir de matériaux renouvelables. Nos objectifs pour
les années A venir comprennent le développement
d'emballages 100 % recyclables et laugmentation

du pourcentage de matériaux recyclés que nous
utilisons pour protéger nos fours pendant qu'ils vous
parviennent.

Responsabilité sociale

Les personnes représentent pour nous une autre
mesure clé du succes, c'est pourquoi nous veillons au
bonheur de nos clients, de nos équipes et au bien-
étre de tous ceux qui font partie de notre chaine
d'approvisionnement. Nous soutenons les dix principes
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du Pacte mondial des Nations unies en matiére de
droits de 'homme, de travail, d'environnement et de
lutte contre la corruption.

En 2021, nous avons établi notre programme de
commerce éthique et mis en place des bases solides.
Nous recensons tous nos fournisseurs de production,
procédons a des vérifications préalables, menons des
audits et travaillons avec nos fournisseurs sur des plans
d'ameélioration continue.

Nous avons identifié notre chaine d'approvisionnement
de production comme notre domaine de risque le plus
élevé, mais chez Ooni, la responsabilité sociale couvre
également toutes les communautés sur lesquelles
nous avons un impact. Nous voulons travailler avec
nos équipes, nos fournisseurs et la communauté d'Ooni
pour partager le plaisir de faire des pizzas tout en
enrichissant le systeme plus large dont nous faisons
tous partie.

Transparence et reporting

Nous voulons montrer & tous ce que nous faisons,

oU nous en sommes et ce qui nous attend (& savoir
beaucoup de choses !), et nous voulons inspirer d'autres
entreprises 4 suivre notre exemple.

Face & I'écoblanchiment des entreprises, nous pensons
que 'honnéteté, la transparence et l'action sont la voie
& suivre. Dans cette optique, nous avons publié notre
premier rapport annuel sur limpact, que vous pouvez
consulter sur notre site web.

Nous avons également rejoint la Better Business
Act Coadlition, qui appelle & une modification

de la Iégislation britannique afin que chaque
entreprise prenne en charge son impact social et
environnemental.

Action collective*

Nous sommes une entreprise bienveillante composée
de personnes bienveillantes. Etre une "entreprise
oeuvrant pour le bien" fait partie de 'ADN d'Ooni. Pour
cette raison, nous sommes ambitieux et nous nous
efforgons toujours de faire mieux !

I nous faudra beaucoup de travail pour réduire
rapidement limpact de notre activité sur le climat, et
notre équipe ainsi que notre communauté joueront

un réle clé & cet égard. Nous nous sommes associés d
plusieurs initiatives visant & équiper notre équipe et d
lui donner les moyens d'agir en faveur du climat, que
ce soit & la maison ou au travail : Pawprint, Count Us
In, Do Nation ainsi que l'organisation de notre premiere
Journée de limpact en 2021, pour que les membres de
notre équipe simpliquent dans la COP26.

Le changement climatique est un probléme globall

et, en tant que tel, il exige une collaboration et une
action collective. Nous devons travailler ensemble avec
nos partenaires et la communauté Ooni pour créer

un dialogue et atteindre collectivement nos objectifs
climatiques. Nous serions ravis de connaitre vos idées
sur la maniere dont nous pouvons améliorer limage
d'Ooni. Envoyez-nous vos idées par courriel & ladresse
suivante : impact@ooni.com.

Certified

_®
Corporation

* anciennement "Engagement d'équipe”
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Merci

Que vous soyez client, partenaire
commercial, fan, ami ou ambassadeur
d'Ooni, on est fier de partager la joie de
la pizza avec vous.

Apprendre
10:26 all T

% TOUt sur KOdG 1 * Parametres Réinitialiser C'

Nombre de boules de @ Poids par boule
pate

A 250g

Type de levure

Séche Active
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n VIDEO e 3%

Comment configurer et lancer Rroche d= Shade
Ooni Koda 16 preference
par Ooni HQ Levée

Heures de levée & Température de
Faites cuire votre premiére pizza ¢ froid levée & froid
Koda 16 24 A 4°C

Heures de levée Température
ambiante

A 21°C

24 Ingrédients

Calculateur Recettes Apprendre Farine 6139 3689

T o

Calculateur Recettes Apprendre Plus d'info

Les fours a pizza Ooni vous permettent de préparer des pizzas
dignes d'un restaurant depuis chez vous. Quant a l'application Ooni,
elle est le compagnon idéal pour vous guider a chaque étape !

Lapplication comprend un calculateur de pate a pizza, de délicieuses
recettes, des astuces et plus encore !

Recettes

e de recettes Tout voir >

Pizza au haddock  Sauce & p
fumé et cheddar  classique
du chef Gill Meller

Tout voir >

la plus simple
cienn... jamais réalisée d...

n pour garniture Tout voir >

Recettes Apprendre Plus d'info
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