
Bizcocho
Nuestra mezcla para masa dulce más versátil

La mezcla Dawn Bizcocho Mix ofrece una opción económica y conveniente para elaborar sus 
propias masas y crear desde pasteles distintivos hasta diferentes desayunos.

•	 Alta versatilidad para 
elaborar una extensa gama 
de creaciones distintivas

•	 El sabor delicioso e intenso 
hará que los clientes 
vuelvan por más.

•	 Los productos terminados tienen una 
mayor vida de anaquel y buen desempeñan 
bien después de ser congelados

 

 Hispanic-Inspired Recipes

https://www.DawnFoods.com


 

Pan Fino

•	 Dawn Exceptional® Bizcocho 
Sweetdough Mix (00731621)

•	 DDA Hotel & Restaurant 
Bleached Enriched Malted All 
Purpose Flour (00090282)

•	 Huevos y agua fría
•	 Red Star Dry Active 

Yeast (00593675)

•	 Bakery Essentials Ceylon 
Cinnamon Coarse (02508911)

•	 Bakery Essentials EIE Soy 
All Purpose Shortening 
(02505496)

•	 DDA Premium Unbleached 
Bread Flour (00615106)

•	 Pasta decorativa (receta en 
DawnFoods.com/Recipes)

 

Pan Danés

•	 Dawn Exceptional® Bizcocho 
Sweetdough Mix (00731621)

•	 DDA Premium Unbleached 
Bread Flour (00615106)

•	 DDA Pasteurized Whole 
Egg Frozen (00235317 )

•	 Agua
•	 Redstar Compressed 

Yeast (00917958)
•	 Plugra European Style 

Unsalted Butter (01046334)

INSPIRACIÓN DE RECETAS

© 2020 Dawn Foods

Dos generaciones, 
dos maneras de hacer 
productos pensados 
en los latinos

Hornea con lo mejor
Cuando eres socio de Dawn, obtienes 
mucho más que solo productos. 
Obtienes la sociedad, la experiencia, 
los conocimientos y la inspiración que 
ayudarán a que su pastelería sea un 
gran éxito.

1.800.292.1362  DawnFoods.com

   MÁS RECETAS

 

Conchas

Versión con mezcla 
para bizcochos
•	 Dawn Exceptional® Bizcocho 

Sweetdough Mix (00731621)
•	 DDA Premium Unbleached 

Bread Flour (00615106)
•	 Huevos y agua
•	 Red Star Dry Active 

Yeast (00593675)
•	 Pasta decorativa (receta en 

DawnFoods.com/Recipes)

Versión con mezcla 
para conchas
•	 Dawn Concha Sweetdough 

Mix (00887177 )
•	 Agua
•	 Redstar Compressed 

Yeast (00917958)
•	 Pasta decorativa (receta en 

DawnFoods.com/Recipes)

 

Rosca De Reyes

•	 Dawn Exceptional® Bizcocho 
Sweetdough Mix (00731621)

•	 DDA Premium Unbleached 
Bread Flour (00615106)

•	 SAF Yeast Gold 50# 
(00623430)

•	 Huevos enteros y agua
•	 Plugra European Style 

Unsalted Butter (01046334)
•	 Dawn Orange Fruit 

Bits (00015818)

•	 DDA Ceylon Cinnamon 
Coarse (1096587 )

•	 Muñeco para Rosca/
Plastic Baby (926610)

•	 Kini GLC Fruit Green 
Acitron Strip (1073478)

•	 Kini GLC Fruit Red Acitron 
Strip (1073444)

•	 DDA Red Halves Glace 
Cherries (1288704)

•	 Pasta decorativa (receta 
a continuación)
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